
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
１ 日 時  

11月 24日(水) 午後２時～３時 
 

２ 場 所 
ホテル信濃路 ２階 穂高  
長野市中御所岡田町 131‐４ 
 

３ 内 容 
(1)長野県園芸特産振興展品評会の表彰 
    9月 28日から 11月 11日に行われた 11部門の品評会の受賞者(全 106名)のうち、各部門の 

農林水産大臣賞（10名）、長野県知事賞と各団体賞の代表(18名)、計 28名に賞状が授与され 

ます。 
 

部 門 

園芸加工品類 

鉢花類 寒 天 

くだもの 漬物類 きのこ 

飲料 食品 

ぶ 

ど 

う 

り 

ん 

ご 

浅 

漬 

物 

本 

漬 

物 

えのき

たけ 

ぶなし

めじ 

しいたけ・

なめこ等 

出品数 101点 119点 115点 101点 57点 30点 115点 116点 123点 114点 33点 

大臣賞 １点 １点 １点 １点 １点 １点 １点 １点 １点 １点 — 

団体賞等 11点 11点 14点 6点 8点 7点 10点 10点 7点 7点 5点 

※しいたけ・なめこ等の部は農林水産大臣賞の交付対象外。農林水産大臣賞受賞者の詳細は別紙をご覧ください。 

 

(2)長野県園芸特産業関係功労者の表彰 
    先駆的、先導的な活動により、本県の園芸特産業の発展に寄与された方を表彰します。 
 

 

4 その他 
・ 新型コロナウィルス感染症対策を講じた上で開催します。 

・ 取材は可能ですが、当日会場で連絡先を記載していただきます。 

・ 来場時にはマスク着用にご協力お願い致します。 

 

 

 

 

 

部 門 表 彰 者（敬 称 略） 功 績 概 要 

寒天 小池
こいけ

 隆夫
たかお

（茅野市） 
角寒天製造の第一人者として、高品質生産や消

費拡大に取り組み、県内外への普及に貢献 

果樹 柴
しば

  壽
ひさし

（箕輪町） 
ぶどう「ナガノパープル」の栽培技術確立や普

及、果樹の新規就農者等の育成に貢献 

花き 丸 山
まるやま

 眞
まこ

登
と
（安曇野市） 

シクラメン栽培の第一人者として、栽培技術確

立や技術の普及、「長野県鉢花園芸組合」の設立

を通し、花き産業の発展に貢献 

令和３年度園芸特産物の品評会において優秀な成績を収めた生産者団体・個人2８名と
本県の園芸特産業の発展に尽力された個人３名を表彰します。 
 

長野県（農政部）プレスリリース 令和３年（202１年）11 月 19 日 

令和３年度長野県園芸特産振興展品評会及び長野県園

芸特産業関係功労者の表彰式を開催します  

農政部 園芸畜産課 野菜・特産係 

（課長）吉田 新一 （担当）脇坂 遥 

電 話：026-235-7228（直通） 

 ＦＡＸ：026-235-7481 

E-mail enchiku@pref.nagano.lg.jp 

（写真）昨年度受賞者の皆様 



 

 

 

 

 

 

部 門 名 
受 賞 者 

（敬 称 略） 
品  名 出 展 品 審査員講評 

園芸 

加工品類 

園芸 

加工飲料 

ゴールドパッ

ク株式会社 

（松本市） 

信州・安曇野 

りんご 

ジュース 

（ストレート） 

 

原料の風味を良く活かして

おり、色沢・香気ともに優

れていた。 

園芸 

加工食品 

有限会社 

はなのみ 

（長野市） 

いちご 

コンフィ 

 

甘さと酸味のバランスが程

よく、原料のいちごの特性

を活かした良好な出品財で

あった。 

鉢花類 

宮澤園芸 

宮澤
みやざわ

 健一
けんいち

 

（飯島町） 

シクラメン 

エルフィン

マーブル 

 

葉枚数、開花数、蕾数が十

分で、バランスも良く、高

い技術力が結集された出品

財であった。 

寒 天 

有限会社 

イチカネト 

五味
ご み

 嘉
よし

江
え

 

（茅野市）  

角寒天 

 

角寒天で最も重要な項目で

あるジェリー強度は３６０

ｇ／ｃ㎡と長野県寒天水産

加工業協同組合規格の特等

の基準に該当し、かつ１本あ

たりの重量も充実し、熱湯不

溶解性残渣もほとんどなか

った。また、色沢、形状（角

張り）が優れており、ばらつ

きも少なく総合的にみて最

も優秀な出品物である。 

 

 

 

 

 

令和３年度長野県園芸特産振興展農林水産大臣賞受賞作品 

 

別 紙 １ 



 

 

※しいたけ・なめこ等の部は農林水産大臣賞の交付対象外 

部 門 名 
受 賞 者 

（敬 称 略） 
品  名 出 展 品 審査員講評 

くだもの 

ぶどう 
伊藤
い と う

 秀樹
ひ で き

 

（長野市） 

シャイン 

マスカット 

 

房型、着色、果粒肥大、食

味などが総合的に優れてお

り、模範となるブドウに仕

上がっていた。 

りんご 
小林
こばやし

 英
ひで

晃
あき

 

（山ノ内町） 

シナノ 

スイート 

 

糖度も高く、特に着色は素

晴らしく仕上がっており、

葉摘みや玉回しなどの管理

も行き届いていた。果形や

玉揃も良好で、軽欠点もな 

く、選果・出品技術の高さ

もうかがえた。 

漬物 

浅漬物 

有限会社 

本
ほん

等
とう

山葵
わ さ び

商店
しょうてん

 

（安曇野市） 

野沢菜かつお 

 

野沢菜漬本来の風味に、荒

削りのかつお節の香りが加

わり、好ましい味に仕上が

っていた。 

また、歯切れ及び色調も良

好であった。 

本漬物 

のざわおんせ

ん野沢菜漬 

生産組合 

（野沢温泉村） 

野沢菜 

しょうゆ 

漬け 

 

野沢菜の本漬として、醤油

風味を基本とした味覚を有

し、極めて良好であった。 

また、筋張っているところ

が少なく、独特な食感・香

りを有しており、心地よい。 

きのこ※ 

えのきたけ 

有限会社 

 マルヨ  

（中野市） 

えのきたけ 

 

傘及び柄の形状や揃い、色、

側枝の伸び、株の硬さやボ

リューム感、日持ち性、市

場性等が総合的に優れてい 

た。 

ぶなしめじ 
涌井
わ く い

 正弘
まさひろ

 

（中野市） 
ぶなしめじ 

 

子実体の揃いが良く、ボリ

ューム感があり、傘の斑紋

が明瞭で色沢があり、栽培

技術の高さがうかがえた。 

別 紙 ２ 


